Piccalilly

Ingrediënten:

1 kg fijngesnipperde gemengde groenten: wortel, komkommer, ui, bloemkool,broccoli, paprika of sperzieboontjes.
15 gram zout, 50 gram mosterdpoeder, 1 eetlepels kurkuma / geelwortel
1 eetlepel gemberpoeder
1 eetlepel curry, 100 gram bloem
70 gram suiker
1 liter azijn

Los zout, kruiden, bloem, suiker op in wat azijn. 
Breng de rest van de azijn aan de kook in een pan. 
Voeg dan al roerend het azijnmengsel eraan toe. 
Alles 5 minuten laten doorkoken tot het tot redelijk dikke saus is geworden. 
Voeg groenten toe en breng aan de kook en laat even pruttelen  wel goed roeren  zet het vuur af en vul de schoongemaakte potten tot aan de rand.Draai het deksel er stevig op en zet de potten op zijn kop..Na 15-30 minuten potjes voorzichtig omkeren.Als ‘t afgekoeld is potjes dateren en donker wegzetten.
Het is zeker een jaar houdbaar. 
Eenmaal geopend, alleen met schone lepel erin en in de koelkast bewaren.Lekker voor gebakken aardappels, worst, gehaktballen,hamburgers en blokjes kaas.

