Pasta met Pesto

Ingrediënten voor de pasta:

Per persoon heb je nodig 1 ei en 100 gram meel.

Je kunt naar eigen smaak het deeg kleuren met tomatensap, wortelsap, bietensap, spinazie. Gebruik je fantasie.

Maak het deeg met het ei en de meel. Rol het in folie en laat het een uur in de koelkast rusten. Maak ondertussen de pesto. Zie hiervoor het pesto-recept.

Rol het deeg heel dun uit en snij met een mes lange reepjes. Zet een pan water op met een flinke scheut olijfolie (tegen het plakken van de pasta). Als het water kookt beetje bij beetje de pasta erin doen. Kook 5 tot 15 minuten. Voeg na het afgieten de pesto toe.

